
 

DAS	KLEINE	STEAKHAUS  

L 	Ü 	B 	E 	C 	K  

Menü 
Kräftige Cuts, offenes Feuer, ehrliches Handwerk. Wir denken Steakhouse neu — mit Charakter, Präzision 

und Leidenschaft für gutes Fleisch. Vom Grill. Vom Feuer.  

Zum	Start 
Aperol	Spritz   7,90 

                                     Aperol · Prosecco · Sodawasser 

Hugo   7,90 

                          Holunderblütensirup · Prosecco · Sodawasser 

Lillet	Wild	Berry   7,90 

                                   Lillet · Beerenfrüchte · Prosecco 

Ipanema	·	alkoholfrei   6,90 
                                        Ginger Ale · Limette · Rohrzucker · Limettensaft 

	

Vorspeisen	

 
Büffelmozzarella   12,90 

Cremiger Büffelmozzarella, sonnengereifte Tomaten, Rucola und bestes 
Olivenöl 

Carpaccio	vom	Rinderfilet   13,90 

Hauchdünn geschnitten, mit Kapern, Cherrytomaten, Parmesan und 
Rucola 

Gebackene	Kartoffel   12,90 

              Ofenfrisch, mit Grillgemüse oder mit frischer Salatbeilage 

Beef	Tatar   14,90 

     Klassisch von Hand angemacht mit Schalotten, Senf und Kapern 

	

	

Girocard · VISA · Mastercard · AMEX   ·   kontaktlos · Apple Pay 



 

	

Suppe	&	Salate	

 
Saisonale	Tagessuppe   6,90 

Frisch zubereitet, täglich wechselnd — fragen Sie unser Team nach der 
heutigen Empfehlung 

	
Steakhaussalat   6,90 

Frisch vom Buffet — ganz nach Ihrem Geschmack selbst 
zusammengestellt 

	

Caesar	Salad   14,50 

Knackiger Römersalat, fein gehobelter Parmesan, hausgemachte 
Croûtons, cremiges Caesar-Dressing 
 

Caesar	Salad	mit	paniertem	Putenschnitzel   17,90 

Wie oben, gekrönt von einem knusprig panierten Putenschnitzel 
 

Texas	Bowl   15,90 

Großer Teller mit frischen Salaten, saftig gegrillter Putenbrust, Ei und 
Dressing nach Wahl   

 

																	Avocado	Bowl					15,90		
														Großer	Teller	mit	frischen	Salaten	Tomaten,	Feta	Würfel		
														Avocado	Würfel,	Sonnenblumenkerne	

	

	

	

	



 

Unsere	beliebten	Steaks 
Heiß vom Grill — außen kräftig geröstet, innen nach Wunsch gegart. Dazu Grillkartoffel mit 
Sour Cream oder Pommes frites. Gegen 5,90 Aufpreis dazu frischer Steakhaussalat vom Buffet. 

Hüftsteak 
Zart und mager 

160g	21,90    ·    250g	29,90    ·    300g	34,90 

Rumpsteak 
Saftig und kräftig 

160g	24,90    ·    250g	33,90    ·    300g	39,90 

Filetsteak 
Besonders zart 

160g	31,90    ·    250g	42,90    ·    300g	49,90 

Drei	verschiedene	Steaks,	300g 
Schweinerückensteak, Putensteak und Rumpsteak 

27,90 

	
 

★	UNSERE	EMPFEHLUNG 

Rib-Eye-Steak 
Von deutscher Färse aus Schleswig-Holstein, amerikanischer Zuschnitt, saftig gegrillt 

250g	27,90    ·    350g	37,90    ·    500g	49,90 

 

 

Pfeffersteak 
Zartes Huftsteak in kräftiger Pfeffersauce 

160g	23,90    ·    250g	34,90 

Schwein	&	Pute	vom	Grill 
Schweinerückensteak 

Mager, saftig und frisch vom Grill 
200g	16,90    ·    300g	22,90 

Putensteak 
Zartes, leichtes Stück aus der Putenbrust 

200g	18,90    ·    300g	23,90 

Seniorenteller,	160g   15,90 

         Ihre Wahl: Putensteak oder Schweinerückensteak, kleinere Portion 
 



 

Dry	Aged	Beef 
Für Gäste, die es besonders intensiv mögen: volles Aroma, kräftiger Geschmack. Von deutschem 
Jungbulle oder deutscher Färse aus Schleswig-Holstein. Serviert mit einer Beilage nach Wahl. 

New	York	Cut 
Großzügiges Rumpsteak, mit Knochen, dry aged, vom Grill 

ca.	500g	46,00    ·    ca.	700g	57,00 

T-Bone-Steak 
Rumpsteak und Filet in einem Stück, mit Knochen gegrillt 

ca.	500g	55,00    ·    ca.	700g	67,00 

Bone-in	Rib-Eye 
Mit dem saftigen Fettauge, mit Knochen gegrillt 

ca.	500g	46,00    ·    ca.	700g	57,00 
 

★	IDEAL	ZUM	TEILEN 

Porterhouse-Steak,	ca.	1000g   86,00 

Großes Roastbeef mit kräftigem Filetanteil, mit Knochen gegrillt 
— ideal für zwei 

 

Steakhaus-Klassiker 
Serviert mit Grillkartoffel und Sour Cream oder Pommes frites. Beilagenänderung 1,50. 

Schnitzel	nach	Wiener	Art   20,90 

                            Klassisch paniert und goldbraun gebraten 

Schweinerückensteak   18,90 

Zart vom Grill, mit Champignon-Zwiebelgemüse und samtiger Sauce 
Béarnaise 

Grillteller   22,90 

Putensteak, Schweinerückensteak und Hacksteak vom Grill, dazu                            
Rahmchampignons 

Steakhausteller   24,90 

                 Drei verschiedene Steaks auf grünen Speckbohnen 

Steakhauspfanne   25,90 

Putensteak, Schweinesteak und Hüftsteak sowie ein Hacksteak, heiß in 
der Pfanne serviert mit Grillgemüse und Champignon-Zwiebeln 



 

Lachsfilet   23,90 

                  In der Pfanne knusprig gebraten, mit Grillgemüse 

Wiener	Kalbsschnitzel   29,90 

 Klassisch paniert, mit Preiselbeeren und frischem Salat vom Buffet 

Beilagen 
Bratkartoffeln   5,30 

Grillkartoffel	mit	Sour	Cream   5,50 

Pommes	frites   5,00 

Kartoffelkroketten   5,50 

Maiskolben   6,00 

Grüne	Speckbohnen   5,50 

Rahmchampignons   5,50 

Champignon-Zwiebelgemüse   5,50 

Grillgemüse   5,50 

Saucen 
Je 3,30 

Sauce Béarnaise · Kräuterbutter · Pfeffersauce · Sour Cream · BBQ-Sauce 

Burger	&	Ribs 

Pfefferburger   16,90 
Gegrillter Steakburger mit feuriger Pfeffersauce, ohne Brötchen, mit Pommes frites 

	

Cheeseburger	vom	Angus-Rind   18,90 
XXL-Burger mit Eisbergsalat, Tomate, Gewürzgurke, Käse und Pommes frites 

	

BBQ-Burger	vom	Angus-Rind   18,90 
XXL-Burger mit Rucola, Tomate, Käse, Bacon und Pommes frites 

	

Veggie	Burger   16,90 
Gemüse-Kartoffel-Burger mit Eisbergsalat, Tomate und Gewürzgurke, mit Pommes frites, auf 
Wunsch mit Käse 

 

Crispy	Putenburger   18,90 
Mit Caesar-Dressing, Tomate, roter Zwiebel, Römersalat und Pommes frites 

 

Spare	Ribs   18,90 

Wahlweise mit BBQ-Sauce oder Honig-Senf-Marinade, dazu Pommes 
frites 



 

	

												

Desserts 
Eiscreme 

Große Kugel 2,00 · Sahne 0,50 

Vanille · Schokolade · Stracciatella · Erdbeere · Walnuss · Zitrone 

Gemischtes	Eis   6,50 

                             3 Kugeln nach Wunsch, mit Sahne 

Warmer	Schokoladenkuchen   8,90 

                                  Mit flüssigem Kern, dazu Vanilleeis 

New	York	Cheesecake   7,90 

                                        Cremig, mit Beerenkompott 

Crème	brûlée   7,50 

                                    Mit karamellisierter Zuckerkruste 

Tonka-Panna-Cotta   7,50 

                                         Samtig, mit Waldfrüchten 

Eiskaffee   6,90 

                                                                                           Mit Vanilleeis und Sahne		

																																												Heiße	Getränke 
Tasse	Kaffee   2,50 

	
Tasse	Tee   2,50 

	
Espresso   2,50 

	
Doppelter	Espresso   4,00 

	
Latte	Macchiato   4,00 

	
Milchkaffee   3,00 

	
Becher	heiße	Schokolade   3,00 

	
Cappuccino   3,00 



 

	
 

 

                                                        	Alkoholfreie	Getränke 
Mineralwasser,	0,25	l   3,50 

	
Mineralwasser,	0,75	l   7,80 

	
Schweppes		0,2	l   4,00 

	
Orangen-/Zitronenlimo,	Cola,	Cola	Zero,	Spezi,	0,3	l   4,20 

	
Orangen-/Zitronenlimo,	Cola,	Cola	Zero,	Spezi,	0,5	l   5,80 

Säfte	&	Schorlen 
Apfel-,	Orangen-,	Rhabarber-,	Maracuja-,	Johannisbeer-,	Kirsch-	o.	Bananensaft,	0,2	l   3,70 

	
Alle	Säfte	auch	als	Schorle,	0,3	l   4,20 

	
Alle	Säfte	auch	als	Schorle,	0,5	l	  5,80 

	

Der	kurze	Danach 
Fast alle unsere Klassiker: je 2 cl für 2,00. 

Aquavit,	Korn	&	Kümmel 
Oldesloer Korn · Malteser Aquavit · Jubiläums Aquavit · Linie Aquavit · Helbing 

Kräuter	&	Bitter 

Fernet Branca · Fernet Menta · Jägermeister · Ramazzotti 

Obstbrände	&	Frucht 
Obstler / Obstwasser · Williams Birne · Slivovitz Grappa 

Anis	&	Spezialitäten 

Ouzo · Sambuca weiß / braun 

Tequila	&	Wodka 
Sierra Tequila Silver · Sierra Tequila Gold · Wodka 

Zum Wohl! 



 

                                                        		 

Longdrinks 
4 cl 

Havana	Club	3	Jahre	mit	Cola   9,50 

	
Bacardi	mit	Cola   9,50 

	
Jack	Daniel's	Old	No.	7	mit	Cola   9,50 

	
Smirnoff	Wodka	mit	Cola	oder	Saft   9,00 

	
Bombay	Sapphire	Gin	mit	Tonic	Water   9,50 

	
Oldesloer	Korn	mit	Cola   8,50 

	
Ballantine's	mit	Cola   9,00 

	
Johnny	Walker	Red	Label	mit	Cola   9,00 

	

Cocktails 
Caipirinha   9,50 

                      Pitu, Limette, Rohrzucker, Zitronensaft 
 

Caipiroska   9,50 

                      Wodka, Limette, Rohrzucker, Zitronensaft 
 

Mojito   9,50 

       Havana Club 3 Jahre, Rohrzucker, Limettensaft, Sodawasser 
 

Cuba	Libre   9,50 

                             Havana Club 3 Jahre, Limetten 
 

Aperol	Spritz   7,90 

                                    Aperol, Prosecco, Sodawasser 
 

Hugo   7,90 

                          Holunderblütensirup, Prosecco, Sodawasser 



 

 

 

Alkoholfreie	Cocktails 

	
Ipanema   7,50 

                  Ginger Ale, Limette, Rohrzucker, Limettensaft 
 

Driver's	Mojito   7,50 

      Ginger Ale, Limettensaft, Minze, Rohrzucker, Limetten 
 

Hugo	Alkoholfrei   7,50 

                    Holunderblütensirup, Minze, Limetten, Ginger Ale 

	

	

	

Biere 
Holsten	Premium,	0,3	l   4,00 

	
Holsten	Premium,	0,5	l   5,50 

	
Duckstein,	0,3	l   4,50 

	
Duckstein,	0,5	l   6,00 

	
Alsterwasser	rot/weiß,	0,3	l  4,00 

	
Alsterwasser	rot/weiß,	0,5	l   5,50 

	
Hefeweizen	(hell,	dunkel	o.	alkoholfrei),	0,5	l   6,00 

 



 

Weine 
Alle Weine im 0,2-l-Glas 

 
Grauburgunder   8,50 

                       Trocken, vollmundig mit feiner Frucht 
 

Riesling   8,00 

                          Halbtrocken, frisch und fruchtbetont 
	

Silvaner   8,00 

Trocken, leicht und unkompliziert, mit dezenter Kräuternote 
 

Pinot	Grigio   8,00 

                              Trocken, elegant und frisch 
 

Rosé   8,00 

Trocken, fruchtig-frisch — ideal als Aperitif oder zu Salaten 
 

Merlot    8,00 

Trocken, samtig und weich, mit Aromen von dunklen Beeren 
 

Dornfelder   8,00 

Halbtrocken, kräftig-fruchtig mit angenehmer Restsüße 
 

Bordeaux	Rouge   8,90 

Trocken, klassisch Französisch, kräftig und Tannin betont 
	 

Wir	danken	für	Ihren	Besuch. 



 

 



 

	 	 
	 

	 


